t Schoteliken :

DELICATESSENZAAK



Rijkelijk gevuld aperitiefbord voor 4 tot 6 personen

olijven-zongedroogde tomaten- ansjovis- tapenades met toast-
zoete pepers- feta-octopusringen- saltufo- kaasblokjes- pancetta-
oosterse vleesballetjes- italiaanse salami- coppa-chorizo

pate van het huis- salami- droge worstjes-
gebakken spek- grillworst- rauwe ham- kop-

brakels broodbeleg-varkensrillete- Vleessalade-

gekookte ham- kippenbout- vieesbrood van het huis-
flandrien kaas- verse kruidenkaas- Kwaremontkaas .
Aangevuld met assortiment zoetzuur, mosterd en ajuinconfijt

ham met verse asperges- italiaanse ham met meloen-
gebakken kippenbout- toscaanse rollade-

italiaans varkensgebraad- pastrami van rund-
opgevulde kalkoen- salami Milano

glaasje noordzeegarnalen- perzik opgevuld met tonijn
gebakken scampistaartje- gepocheerde zalm

gevuld eitje met paassalade- gerookte zalm met
uisnippers- terrine van sint Jacobsnoten- gebakken gamba

Aangevuld met vers groentenbuffet, sausjes, aardappel-
en pastasalade.

Een lekkere kaasschotel met een assortiment van binnen- en
buitenlandse kazen (300g/p.p.), afgewerkt met vers fruit en
noten. Deze kaasschotel wordt vergezeld van confituur, mango,
Jjumbodadels en vijgen.




Paasmenu € 35,50/p.p

Verwenhapjes
*A %
Verse asperges met gerookte zalm, bieslookvinaigrette, eitjes
en peterselie
of
Gegratineerde scampi’s van de chef
bkt

Kalkoenfiletgebraad met lentegroenten en gratinaardappelen

of
‘ Tongrolletjes van de chef met fiine groentjes en aardappelpuree
*ok %

G Paasdessert

Verkrijgbaar vanaf 2 personen




