t Schotellken

KAAS EN DELICATESSEN

Tapasbord per bord € 55,00
Een rijkelijk gevuld aperitiefbord voor 4 tot 6 personen:

Olijven, zongedroogde tomaten, ansjovis, tapenades met toast, gegrilde champignons

Zoete pepers, feta, saltufo, kaasblokjes, pancetta, oosterse vieesballetjes, salami, coppa en chorizo.

Eindejaarsvleesplank (vanaf 4 personen) per persoon € 21,50
Een selectie van fijne vleeswaren (250 a 300 gram per persoon), afgewerkt met vers fruit en bijpassende garnituur.
Italiaanse ham met meloen, gekookte ham, huisgebakken rosbief, parmasalami, pastrami, Italiaans varkensgebraad,
wildpate, Toscaanse rollade, rilette, pancetta, opgevulde kalkoen en gerookte Holstein dunne lende.

Breugelplank (vanaf 4 personen) per persoon € 19,95
Een selectie van ouderwetse charcuterie, afgewerkt met zoetzuur , ajuinconfijt en mosterd.

Kippenbout, kop, vleesbrood van het huis, gehakt, paté van het huis, droge worst, gezouten boerenham,

salami, kruidenspek, gekookte ham, witte en zwarte pens.

Eindejaarsvisschotel (vanaf 4 personen) per persoon € 29,95
Een samenstelling van fijne visspecialiteiten, afgewerkt met vers fruit.

Gemarineerd zalmhaasje, glaasje tartaar van St Jacobsnoten, gebakken gamba, gepocheerde zalm, glaasje garnalen,
perzik/tonijn, gemarineerde terrine van langoustines, gebakken scampi, haringhapje en een krabeitje.

Eindejaarskaasplank (vanaf 4 personen) per persoon € 21,50
Een culinaire ervaring door een variatie van heerlijke binnen- en buitenlandse kazen (300 gram per persoon,).
Rijkelijk gegarneerd met vers fruit, notenmix ,droge vruchten en artisanale confituur.

Kaas in pakjes (vanaf 4 personen) per persoon € 11,95
Indien u zelf uw kaasschotel wenst te versieren, kan u kiezen voor de formule “kaas in pakjes”.

Wij voorzien 250 a 300 gram per persoon.

Het assortiment wordt door ons samengesteld en u krijgt er de naamvlagjes bij.

Kaasfondue all in (vanaf 4 personen) per persoon € 19,00
3 soorten gemalen kaas (naar keuze) assortiment fijne vieesdelicatessen (120 gram p.p.),
assortiment zoetzuur en een receptje om alles te bereiden..
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Pannetjesraclette (vanaf 4 personen) per persoon € 19,00
5 soorten raclettekaas (250 a 300 gram per persoon), 6 soorten aangepaste vieesdelicatessen

(120 gram per persoon) en assortiment zoetzuur.

Traditionele raclette Deze kaas wordt per gewicht aangerekend
1/4de (1,250 kq) of 1/2de (2,5 kg) bol raclettekaas, die u smelt op een traditioneel raclettetoestel.

Keuze uit Zwitserse of Franse raclette, Morbier,...

Kan aangevuld worden met fijne vleesdelicatessen (120 gram per persoon) en zoetzuur. (+€9.95 per persoon)

Lekker en gemakkelijk om je vlees/vis/raclette/breugelschotel aan te vullen
(verkrijgbaar vanaf 4 personen)

groentebuffet bestaande sla, wortel, boontjes, komkommer, tomaat en rode biet € 5.00/p.p.
pastasalade € 2.50/p.p
aardappelsalade € 2.50/p.p
gebakken krieltjes met rozemarijn € 2.50/p.p
gegrilde groentjes bestaande uit paprika, aubergine, champignons en courgette € 3.50/p.p.

Wij hebben ook een uitgebreid broodassortiment, dit kan eveneens besteld worden.

stokbrood: €2,10/stuk noten/rozijenbrood: €4,90/stuk zuurdesem/boekweit stokbrood €2,80/stuk
veenbessenbrood: €4,90/stuk walnoot/hazelnootbrood €4,70/stuk molenaarsbrood€5,30/stuk
ciabatta natuur of mout: €3,10/stuk  appel/rozijnenbrood €4,30/stuk mini-ovenkoekje: €0,35/stuk

glutenvrij meergranenbroodje(60g): €2,00/stuk

Praktische weetjes:
Wij blijven open tijdens de feestdagen.
dinsdag 23 en 30 december van 8u30 tot 13u30.
woensdag 24 en 31 december van 8u30 tot 13u30.

Wij vragen een kleine bijdrage voor de plastieken schotels (+€ 3.00) en voor tapasbord/kaasschotel (€ 5.00)
tiidens de feestdagen, zo moeten jullie geen leeggoed terugbrengen.

Afhalen schotels:
dinsdag 24 en 31 december van 15u tot 16u30
woensdag 25 december en 1 januari van 10u tot 17u30.

Om een uitstekende service te kunnen garanderen,
beperken wij het aantal bestellingen.
Daarom vragen wij om tijdig te bestellen.

WE WILLEN U ALVAST HEEL FIJNE FEESTDAGEN TOEWENSEN EN WE BEDANKEN U,
ZOALS ALTIJD, VOOR HET VERTROUWEN IN ONZE ZAAK.
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